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LA NOSTRA AZIENDA

Fondata nel 1987 come azienda 
commerciale, dal 1995 ERBOZETA 
diventa azienda produttiva e, dotata 
di proprio stabilimento, inizia la pro-
duzione e la commercializzazione di 
integratori alimentari, nutraceutici e 
cosmetici.

L’azienda dispone oggi di uno stabi-
limento di circa 3000 m2 dotato delle 
più moderne apparecchiature, che ci 
consente di garantire:

•	 Un processo produttivo rapido 
e sicuro

•	 Standard qualitativi di livello 
farmaceutico

•	 Una produzione in conformità 
con le linee guida HACCP

•	 Rintracciabilità dei lotti di pro-
duzione



I NOSTRI PRODOTTI

Tutti i prodotti ERBOZETA s.a. sono notificati al Ministero della Salute Italiano secondo il Decreto Le-
gislativo 169/2004 in attuazione della direttiva 2002/46/CE: tali notifiche sono state in seguito recepite 
anche dall’autorità sanitaria sammarinese, sulla base del Decreto Delegato 21 aprile 2008 nr. 62. 
Anche il nostro manuale HACCP (comprese le GMP) e SSOP relativo alla produzione è stato approvato 
da parte delle Autorità preposte nella Repubblica di San Marino. 
Tutti i nostri marchi sono registrati sul piano nazionale, e dato che l’azienda è in forte espansione sui 
mercati esteri alcuni marchi sono già registrati a livello internazionale.

I nostri prodotti, basati su formule innovative e all’avanguardia, coprono numerose specialità:
	

•	 Apparato respiratorio 
•	 Cardiologia 
•	 Dietologia 
•	 Fisiatria 
•	 Flebologia 
•	 Gastroenterologia 
•	 Geriatria 
•	 Ginecologia 
•	 Integrazione sportiva 
•	 Medicina di base 
•	 Ortopedia 
•	 Otorinolaringoiatria
•	 Pediatria 
•	 Sistema nervoso 
•	 Urologia 

La nostra linea di prodotti comprende differenti forme farmaceutiche, in grado da esaltare al massi-
mo l’efficacia e la sicurezza del prodotto:

•	 Forme solide: capsule di gelatina e vegetali, compresse deglutibili, effervescenti e orosolubili 
(confezionati in blister per garantire la massima igienicità), polveri e granulati in bustine mo-
nodose e in stick pack

•	 Forme liquide: sciroppi, gocce, soluzioni idroalcoliche e idrogliceroalcoliche, flaconcini mo-
nodose con tappo semplice o bifase

•	 Cosmetici: creme, gel, detergenti, prodotti per l’igiene personale 
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DALLA FORMULA AL PRODOTTO FINITO

ERBOZETA S.A., con il suo staff scientifico specializzato, se-
gue il prodotto in tutte le fasi del suo sviluppo, dallo studio 
e perfezionamento della formula, lungo l’intera filiera pro-
duttiva, fino all’immissione sul mercato del prodotto finito. 

Punti di forza del nostro lavoro sono:
	

•	 La supervisione tecnica, scientifica e regolatoria;
•	 Lo studio di nuove formulazioni;
•	 La continua ricerca e sviluppo di ingredienti e for-

mule innovative;
•	 L’accurata selezione dei fornitori e delle materie pri-

me, tutte certificate secondo le normative europee, e 
il controllo su tutti i lotti di acquisto dal punto di vista 
microbiologico, di contaminazione dei metalli pesan-
ti e dei solventi residui;

•	 La scelta delle forme farmaceutiche e dei packa-
ging più adatti;

•	 La garanzia di processi produttivi in conformità alle 
linee guida HACCP;

•	 L’emissione di certificati di analisi del prodotto finito

I nostri prodotti innovativi sono il frutto della conoscenza 
e dell’utilizzo di tecniche e formulazioni all’avanguardia, in 
grado di sfruttare al meglio il principio attivo e massimiz-
zarne l’efficacia terapeutica, tra le quali: 

	
•	 l’utilizzo di estratti standardizzati e titolati con le 

titolazioni più alte disponibili sul mercato, al fine di 
garantire il maggiore apporto possibile di principio 
attivo;

•	 l’estrazione ad ultrasuoni per i prodotti liquidi, me-
todo esclusivamente meccanico che offre notevoli 
vantaggi rispetto ai metodi tradizionali; si pensi al 
solo fatto che tutto il processo di estrazione avviene 
a temperatura ambiente, evitando l’alterazione dei 
principi attivi termolabili (oli essenziali, vitamine ecc) 
e la caramellizzazione delle parti zuccherine.


